Getrankekarte

Kaffee

Bohnen gerdstet von Rozali Coffee (Berlin). Hafer- oder
Brodowinmilch (Bio/Demeter)

Filter (Hausmischung, Rozali) €3.5
Espresso €2.6/3.2
Long Black €3.6
Cappuccino €4/4.6
Flat White €45
Latté €4.5
Chai Latte (Prana Chai Melbourne) €45
HeiBe Schokolade (Mork, Australien) €4.5
Matcha (Companion Tea) €45

Eiskaffee (Griechische Art)

Freddo Espresso €4
Freddo Flat White €5
Tee

Companion Tea All€4.5

Starkung der Immunitat

Frischer Ingwer und/oder Minze

Earl Grey
Hergestellt von Himalayan Shangri-La, Bergamotte, erdige und malzige

Noten

English Breakfast

Nepali-Stil, Honig- und Rosinennoten

Griechisches Krauterkraut (Kamille oder Pfefferminze)

Hergestellt von Theodosia, voller lebendiger und frischer Aromen
Darjeeling
Hergestellt von Jun Chiyabariin Nepal, groBe Blumen- und Steinobstnoten,

elegant

WeiBer Tee

Hergestellt von Prakash von Kalapani Tea



Speisekarte

HeiBe Sandwiches

Sauerteig von KEIT Berlin

Gegrillter Kase €9

Emmentaler, Cheddar & Bergkase, Gurken

Gegrillter Schinken und Kase €9.5
Schinken, Cheddar & Emmentaler & Gurken

Schinken-Kéase-Croissant €5.5

Croissant von Cookies & Co

HeiBes Kase-Croissant €5

Croissant von Cookies & Co

Breakfast Bowls All€7.9

+ €3 Pfand
My Deli Love

Chia Mango Pot - (V) + (GF)
Choco-Choco Pot - (V) + (GF), (FE)
Apple Pie - (V) + (GF), (H3,F.A4)

Healthy Salads All €8.9

+ €3 Pfand
My Deli Love

Spicy Farmer Salat (v) + (GF)
Chili-Kartoffel, Rotkohl, Rauchertofu, eingelegte Gurke,

Radieschen, veganes Caesar-Dressing - (F,J,23)

Pink Pot (GF)
Kurkuma-Quinoa, rosa Hummus, gekochtes Bio-Ei,

Salatspinat, Hanfsamen, veganes Caesar-Dressing - (C,K,F,J)

Soba Noodles (v)

Weizennudeln, Rotkohl, Sesamol, Salz, Erdnusssauce - (A,L,K)

V = Vegan | GF = Glutenfrei | Bitte fragen Sie das Personal nach der

vollstandigen Liste der Allergene



